EC1118

SACCHAROMYCES CEREVISIAE VAR. BAYANUS
Az eredeti Prise de Mousse

A termék rovid leirasa

Az EC-1118 élesztét Champagne-ban izolaltak, és az Interprofessionnel du Vin de Champagne (CIVC) mindsitette.
Alacsony hémérsékleten is jol erjeszt, flokkulal és kompakt iledéket képez. Az EC-1118 kivaléan hasznalhato
hordds erjesztésre is. Alacsony tapanyagtartalom mellett nagy mennyiségl kén-dioxidot termel, ennek
eredményeképp meggatolja a tejsavas erjedést. A Saccharomyces cereavisiae (var. Bayanus) térzsbe tartozik. A
vilagon széles korben hasznaljak a fehér, rozé és vords borok készitéséhez egyarant

A torzs boraszati tulajdonsagai

e Fehér, rozé és vordsborok eléallitdsahoz ajanlott. Er6sen ajanlott masodlagos erjesztésre.

e  Saccharomyces cerevisiae var. bayanus

e  Erjedési hémérséklet optimum: 10-30 ° C.

e Alkohol tolerancia: 18% erjedési korilményeknek megfelelen.

e Alacsony relativ nitrogénigény (ellenérzott laboratériumi kériilmények kozott)

e ROvid LAG fazis és magas erjedési erély. Az erjedési intenzitas kontrollalasahoz hiités javasolt.
e Nagyon alacsony H2S-termelés alacsony asszimilalhatd nitrogéntartalom mellett is.

o  Csekély mértékben termel SO2-két6 vegylleteket

e Nagy mennyiségli SO2-t termelhet alacsony tapanyag feltételek mellett, akar 50 mg / I. Semlegesnek
tekinthet6 az MLF-re.

o Killer faktor: aktiv
e Habképzés: csekély

Erzékszervi tulajdonsagok

Erzékszervi tulajdonsagait neutralisnak tekinthetjiik, mivel nagyon kevés élesztd altal termelt aromat kdlcséndz a
bornak. Robusztus, megbizhaté és neutralis. Pezsgé alapbor készitéshez és palackos erjesztéshez is kivaléan
alkalmazhato.

Alkalmazas és adagolas

Ahhoz, hogy az éleszt6torzs leghatékonyabban el tudja nyomni a vadélesztéket, célszeri a direkt beoltas, amihez
a szaritott élesztd tizszeres mennyiségének megfelelé meleg vizben (35-40 C°) rehidrataljuk a szliikséges adagot,
15 percig allni hagyjuk, majd kiméletes keverés utan kézvetlen a musthoz éntjik. (Fontos: az el6irt idénél tovabb
ne hagyjuk rehidratalddni az élesztét, és a hélépcsd 10 °C-ot ne haladja meg!)

Javasolt adagolas:
Fehér, rozé és vorés borokhoz: 25-40 g/hl,
Megakadt erjedésnél: min. 40 g/hl,

Pezsgdsitéshez: 50 g/hl.
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