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LE FRUIT DU BOIS

A Pronektar portfolidjanak termékei a Tonellerie
Radoux kadariizem tapasztalatainak elényeit élvezik: a
tolgyfa ismerete, a szelekcid és érlelés.

A felhasznalt fa kizarélag hordomindség( télgybol
szarmazik ezért kéreg és szijacs mentes. Szabad leve-
gon természetesen szarad.

A termékeket kifejezetten a Pronektar altal kife-
jlesztett konvekcids siitében porkélik. igy a porkélés
teljesen homogén és reprodukalhato.

Az ultramodern gyartéegység a Brenne nemzeti park
szivében taldlhato, ami tovabbi garanciat jelent a
min6ség tekintetében.

A kutatas-fejlesztés szoros egyiittm(ikodésben zajlik
kiilonbozd kutatointézetekkel a vildg minden tajarol.
Ez lehet6vé teszi szamunkra, hogy széles korben
tudjunk ajanlani chipset, dongat, kockat és hordo
betéteket, amelyek kielégitik a boraszok kiilonb6z6
igényeit technoldgiai és boraszati tekintetben egyarant
a fogyasztok elvarasainak megfeleléen.

A BRAND OF THE
RADOUX GROUP

A RADOUX KADARUZEM
KIZARGLAGOS TAPASZTALATAI
ALAPJAN SZELEKTALT

ES ERLELT TOLGYFA
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AN ULTRA MODERN
PRODUCTION UNIT
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KUTATAS-FEJLESZTES
NEMZETKOZI KUTATOI HALO-
IAT TAMOGATASAVAL

— EGYEDI ELIARAS, AMELY HOMOGEN
£S REPRODUKALHATO PORKOLEST
EREDMENYEL
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HORDO MINOSEGU TOLGY.
KEREG ES SZIJACS MENTES
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LE FRUIT DU BOIS

Chipsek és
granulatumok

Nektar FRESH

Nektar DOLCE VANILLA

JELMAGYARAZAT ADAGOLASI MENNYISEGEKHEZ

" Fajtajelleges és konnyl fehér
JL és rozé borok
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GRANULATUMOK

Nektar

FRESH

Boraszati segédanyag erjesztéshez/Porkoletlen
granulatum koncentralt tannin tartalommal

I 7L AJDONSAGOK

TECHNIKA
INFORMACIOK

HASZNALATI

UTMUTATO

GYAKORLAT
PELDAK
FELHASZNALASRA

> 100% porkéletlen Francia tolgy granulatum erjesztéshez.

-> Hordd mindségl tolgy, szabadban, természetesen szaritott, 0akscan® szelekcid. Magas
ellagtannin tartalmd fabol valogatva, csomagolas el6tt szaritva. Magas koncentraltsagu,

egyedi termék a piacon.

-> Fokozza a gylimadlcs jelleget és enyhiti a vegetalis karaktert a tolgy aromajanak
hozzaadasa nélkil. Strukturat, volument és édességet kolcsonoz.

A szin korai stabilizalasa, védelme az oxidacidval szemben.

HATASA: struktarat és édességet kolcsonoz, stabilizalja a szint és védi a mustot az

erjesztés soran.

Francia tolgy
P6rkolés nélkiil szaritott

% 10 kg-os kiszerelés pamut
zsak nélkiil, raklapon 300 kg
dobozokban kiszerelve

ADAGOLAS OPTIMALIS IDOSZAKA

- Fehér borok:

Kozvetlenll a musttisztitas utan a frissesség
maximalis védelme érdekében

-Voros borok:

A tartaly toltésekor a cefrére adagolva a
mihamarabbi antioxiddans hatds és a szin
stabilizaldsa érdekében.

BEADAGOLAS
Fehér és rozé boroknal pamutzsdkban, vords
cefrénél a tartalyban eloszlatva.

JAVASOLT KONTAKTIDO

Legaldbb 2 hét az erjedés alatt.

AJANLOTT ADAGOLASI MENNYISEGEK

Dézis g/|
0 1 2 3 4 5

(0.004 to 0.008 Ibs/gal)

(0.016 to 0.024 Ibs/gal)

Nem javasolt
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A Sauvignon Blanc fajtanél a kerekség és a hosszabb lecsengés érdekében 0,5 g/l @
&/

kozvetleniil a musttisztitas utan adagolva.

Ugyeljen a pontos adagolasra, hogy elkeriilje a fajtaaromak elfedését.

Tartalmas, nagy Merlot-hoz, intenzitds és volumen ndveléséhez, a korai szin

Szilkség esetén kérjiik,
vegye fel a kapcsolatot
technoldgusunkkal, ha a
borkészités sordn kérdése

stabilizalas érdekében: 3 g/l a tartaly toltése kozben, cefrére adagolva. merilne fel

Termék Nektar Fresh
Dézis 20 gL
Télgy kontakt Macerdcid és erjesztés alatt
Kontaktidé 15 nap
Fajta Merlot
Evjarat 2013
Foldrajzi régio Bordeaux, Franciaorszdg
JELMAGYARAZAT :
- Kontroll

— Nektar Fresh

Egyensuly

Gyumalcs az illatban

Lecsengés Vegetalitas

GyUmolcs az izben

Keseriiség Edesség

Szérit6 izérzet Volumen
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é N e kta r TULAJDONSAGOK - 100% francia tolgyfa granulatum borkészitéshez, egy specidlis recept, amelyet a Pronektar R&D S
= Friss és porkolt tolgyfa granulatum specialis AL =
; Duo K : Kk P . ) gy & ul u , p ! |, > Erett, komplexebb gyiimolcsprofil, jobb hatassal a vegetalis, zéldes jelleg elfedésére. =
=
% FRESH ’ew’are e er_'JeSZteS ez omplexitas, edesseg, - Nagyobb test és édesség. Az éretlen, nyers tanninok lagyitasa. =
& érzeékszervi korrekcio =

HATASA Hasznalja ki a friss tolgy boraszati elényeit, amely érettebb és lagyabb profilt

eredményez.

TECHNIKAI

7 7

|NFURMAC|UK ‘} Francia tolgy

Friss és porkolt tolgyfa granulatum specialis keveréke

% 10 kg-os kiszerelés pamut zsak nélkiil, 2x10 kg egy dobozban, 24 doboz egy raklapon

HASZNALAH ADAGOLAS OPTIMALIS ID6SZAKA AJANLOTT ADAGOLASI MENNYISEGEK

g 7 -Fehér bor: Dézis g/!

(TMUTATG e

Kozvetlendl a musttisztas utan

afrissesség maximalis védelmének érdekében.
-Vﬁrb's bor; EENE—=) (0.004 to 0.008 Ibs/gal)
A bogydzott cefre tartalyba toltésekor,

hogy a lehetd leggyorsabb legyen az oxidacid (operoamzibysed

elleni védelem és a szinstabilizacio.
(3o 5 Ibs/ton)

BEADAGOLAS

Fehér és rozé mustoknal pamut zsdkokban,

voros cefrénél a tartalyban eloszlatva.
(0.016 to Q.024 Ibs/gal)

@ O O @ O

AJANLOTT KONTAKTIDO

Legaldbb 2 hét az erjedés alatt. @ Nem javasolt
\
GYAKORLATI Eretlen Chardonnay-nal a vegetalis jelleg elfedésére, valamint a teltség és az @
édesség eléréséhez: 1 g/l kozvetleniil a must tisztitasa utan. Saikség esetén kérjiik,

PELDAK . , , . . " . T , vegye fel a kapcsolatot
Egyintenziv, de éretlen Cabernet Sauvignon-nal a zold paprika vegetalis jellegének technoldgusunkkal, ha a

FELHASZNALASRA elfedésére, a bor volumenének és édességének novelésére, valamint a durva borkészités sordn kérdése
meriilne fel

tanninok lagyitasara: 3 g/l a tartaly toltése kozben a cefrére adagolva.

Gylimolcs az illatban

Lecsengés AL Vegetalitas

Termék Nektar Duo Fresh
Dézis 20g/L
Télgy kontakt Macerdcid és erjesztés alatt
Kontaktidé 15 nap Egyensly Gyumolcs az izben
Fajta Merlot
Evjarat 2013
Borvidék Bordeaux, Franciaorszdg
Keser(iség Edesség

LEGEND:

- Kontroll

— Nektar Duo Fresh

Szérito izérzet Volumen




TULAJDONSAGOK Oakscan® tolgyfa szelekcid, mérsékelt mennyiségi ellagtanninnal, a maximalis

= TOASTE D aromatika és édesség kifejezodésével, a struktira tulzé befolyasolasa nélkiil.
é G | - t k - Valtozatos és fajtajelleges aromak, a fa eredetétdl, a porkolés tipusatol fiiggden,
=2| S ran U atumo A Pronektar mindségi chipsei és granulatumai volumen és édesség érzet az izben.
%% es C h | pse k borkészitéshez és érleléshez > 2 méret: granulatum erjesztéshez, chips az érleléshez.

HATASA : aromas és kellemes tolgy karakter hatékony kontakt periddusokkal,
maximalis édességet biztositva, a struktura tulzott befolyasolasa nélkiil.
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TECHNIKAI

|NFURMAC|OK 1\}) Francia és amerikai télgy

Kozepes és Kozepes+

% 10 kg-os kiszerelés [pamut zsak csak a chips-hez), 2x10 kg egy dobozban, 24 doboz egy raklapon

{ ADAGOLAS OPTIMALIS IDOSZAKA AJANLOTT ADAGOLASI MENNYISEGEK
HASZNALATI

Dézis g/|

(TMUTATO ~Fehérbor: A S S B S

Az erjedés kezdetétdl a jol integralt tolgyprofil

eléréséhez és a gyimolcsos karakter
” P (0.004 to 0.008 Ibs/gal)
megobrzéséhez.

-Voros bor:

) B o | (0.008 to 0.016 Ibs/gal)
Granuldtum a leszlretelt sz6l6 tartalyba
toltésekor. Chips az almasavbontas elétt, egy
dsszetettebb aromads profil és a tannin szerkezet D (0012100020 lps/a2D
maximalis integracidja érdekében, vagy az érlelés
elején. (0.016 to 0032 Ibs/gal)

AJANLOTT ERLELESI HOMERSEKLET
) (0.016 to 0.032 Ibs/gal)

@ O QO @O O

Minimum 15°C, a mikrobioldgiai feltételek

szigoru ellendrzésével. @
O )  (0.076 to 0.032 Ibs/gal)
FELHASZNALAS |
Ajanlott, hogy a pamutzsakokat a tartaly t6lt6ttséqi Lisd jlmagardzat

szintjének felénél, élelmiszeripari kotészalagok
segitségével rogzitsék.
AJANLOTT KONTAKTIDO

Granulatumnal legaldbb 2 hét, chipsnél legalabb 1
hénap, folyamatos kostolassal ellendrizve.

GYAKORLATI G"yors forgaslu Sauvignon IlE.Blanc-na.l. a“rc?matlkus,- b.O?EQe? tolgyﬂproﬂlra @
PELDAK torekedve: chips 1,5 g/l, 2/3 kdzepes porkdlésu amerikai tolgy és 1/3 kozepes+ =)
_ porkolésu francia tolgy az erjedés kezdetén. Szitkség esetén kérjik,
P . T . . o fel a kapcsolatot
FELHASZNALASRA Gyors forgasu, konnyed és gylimaélcsos vorésbornal, ahol cél az aromatika és az t\éighfmggjsuiiﬁah;a
iz javitasa a palackozas elétt: chips 2 g/l, 1/3 kozepes porkélésd francia tolgy, borkészités sordn kérdése
1/3 kbzepes+ porkolés( francia tolgy, 1/3 kbzepes porkolési amerikai télgy, 2-3 merilne fel
hdnappal a palackozas el6tt.
Gytmolcs az illatban
Lecsengés Vanilia
Termék Pronektar kdzepes porkélés francia tolgyfa chips
Dézis 30g/L
Tolgy kontakt érlelés alatt
Kontaktidé 6 hdnap
Fajta Sang'\ovese Struktira Fiistosség
Evjarat 2014
Foldrajzi régio Olaszorszag
JELMAGYARAZAT :
- Kontroll
Volumen Fiiszeresség

— Pronektar kozepes porkélésd francia
tolgyfa chips

Edesség




N e kt a r TULAJDONSAGOK -> Porkolt tolgyfa chips borkészitéshez és érleléshez, egy specialis recept, amelyet

Do LCE a Pronektar R&D csapata fejlesztett ki.
Specidlis chips keverék a komplex, vanilias karakterhez

VAN I LLA > Edesség és teltségérzet az izben.

HATASA : komplex vanilias tolgy profil a gyiimolcsésség megtartasaval. Edesség
és teltségérzet az izben.

- Talgy, vanilia, lakton és krémes jegyek a gyiimolcsprofil befolydsolasa nélkiil.

CHIPS

TECHNIKAI
| NFU R MA[: | UK !} Francia és amerikai tolgy keveréke

Kiilénb6z6 pérkolések keveréke

% 10 kg-os kiszerelés pamut zsakkal, 2x10 kg egy dobozban, 24 doboz egy raklapon

HASZNALA“ ADAGOLAS OPTIMALIS IDOSZAKA AJANLOTT ADAGOLASI MENNYISEGEK
g r -Fehér bor: Dézis g/
UTMUTATO Az erjedés kezdetétél a ol integralt télgyprofil ; ; : ; : ;
eléréséhez és a gyimolcsos karakter
megdrzéséhez. 9 (0001 to 0008 loe/ezD
-Voros bor:
Az almasavbontas el6tt, egy 0sszetettebh 9 ©oosepam b
aromas profil és a tannin szerkezet maximalis
integracioja érdekében, vagy az érlelés elején. % (0012 t0 0020 Is
AJANLOTT ERLELESI HOMERSEKLET
Minimum 15°C, a mikrobioldgiai feltételek szigoru % e ——agee
ellenérzésével. 9
R ) 0.01 o 0.032 |
FELHASZNALAS
Ajanlott, hogy a pamut zsakokat a tartaly tolt6ttségi Q Nemljavasolt

szintjének felénél, élelmiszeripari kotészalagok |
segitségével rogzitsék. Lésd jelmagyaréza

07 oldal

AJANLOTT KONTAKTIDO
Legalédbb 1 hdnap folyamatos kostolassal ellenérizve

&)

GYAKORLATI Finom, elegans fehérbor, amelynél cél a tolgy komplexitasanak és
PELDAK mennyiségének n'd.vellése az izb,en, a gylimolcsprofil tiszteletben tartasa Saiikség esetén kerjik,
_ mellett: 1 g/l az erjedés kezdetén. tveecghyﬁ[)[ggSg&:aﬂpkcksaollahtaota
FELHASINALASRA Erett, kiegyenstlyozott vérésboroknal, amelyek vanilids, komplex borkeszités sordn kérdése
tolgyprofilra torekednek, tekintettel a gyiimélcsdsségre, valamint az merilne fel

édességre és a testességre: 2,5 g/l az almasavbontas kezdetén vagy az
érlelés soran.

Gytmolcs az illatban

Lecsengés Vanilia

Termék Nektar Dolce Vanilla
Dézis 22g/L
Tolgy kontakt Erlelés alatt
Kontaktidd 6 hét : g
Ifajta Temp[aﬂiﬂ[} Struktura 'I. ¢ - Fliszeresség
Evjarat 2013 ’
Féldrajzi régié Spanyolorszagt
JELMAGYARAZAT :

- Kontroll
— Nektar Dolce Vanilla Volumen IR

Edesség




N e kta r TULAJDONSAGOK > Porkolt tolgyfa chips borkészitéshez és érleléshez, egy specialis recept, amelyet a
Pronektar R&D csapata fejlesztett ki.

Do Lc E > Etcsokoladés, porkolt tolgyes jegyekkel.

Specialis chips keverek - Erételjes, testes izérzet.

MOKA az intenziv és porkolt hatashoz

CHIPS

HATASA : porkolt tolgy profil, erdteljes iz, intenziv tolgy karakterrel.

TECHNIKAI
INFORMACIOK ¢ Franciatolgy

==| Specialis porkolés

% 10 kg-os kiszerelés pamut zsakkal, 2x10 kg egy dobozban, 24 doboz egy raklapon

HASZNALAH ADAGOLAS OPTIMALIS IDOSZAKA AJANLOTT ADAGOLASI MENNYISEGEK
; ; - Fehér bor: Dozis g/I
UTMUTATO Az erjedés kezdetétdl a jol integralt tolgyprofil ; ; ; ; : ;
eléréséhez és a gyiimolcsos karakter
megbrzéséhez. 9 Nem javasolt
-Voros bor:
Az almasavbontés el6tt, egy 0sszetettebb 9 (000414 0.008 Ibs/osh
aromas profil és a tannin szerkezet maximalis
integracioja érdekében, vagy az érlelés elején. % (0.008 t0/0.076 Ibs/aal)
AJANLOTT ERLELESI HOMERSEKLET
Minimum 15°C, a mikrobioldgiai feltételek szigoru % e s s s s S S R
ellendrzéseével.
o E i i i | 3 D  (0.016 to D.024 Ibs/gal)
FELHASZNALAS
Ajanlott, hogy a pamut zsakokat a tartaly Q
toltottségi szintjének felénél, élelmiszeripari | (0024 100040 Ibs/gal)
kotészalagok segitségével rogzitsék. Lass jemasyarszat

AJANLOTT KONTAKTIDS
Legalabb 1 honap folyamatos kostolassal ellenérizve

GYAKORLATI Erett, koncentralt mediterran fajtakhoz (példaul Tempranillo, Sangiovese) a @
a— fekete bogyds gyiimdlcsdsség fokozasa érdekében, erételjes, csokoladés és Saiikség esetén kérjik,

PELDAK _ enyhén porkélt jegyek: 2 g/l a malolaktikus erjedés kezdetén vagy az érlelés vegye fel a kapcsolatot

FELHASINALASRA soran. borkészités sordn kérdése

technolégusunkkal ha a
merilne fel

Parlatoknal, étcsokoladés, flistds jegyekhez: 5 g/l érlelés kozben.

Gylimolcs az illatban

Lecsengés Vanilia

Termék Nektar Dolce Moka
Dézis 22q/L
Tolgy kontakt Erlelés alatt
Kontaktidd 6 hét : ]
Fajta Tempranillo Struktira 5 IR
Evjérat 203 A 1
Féldrajzi régié Spanyolorszdg
JELMAGYARAZAT:
- Kontroll Volumen Fistosség

— Nektar Dolce Moka

Edesség
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Pronektar

LE FRUIT DU BOIS

DONGAK

Nektar PURE

Nektar EXCLUSIVE

JELMAGYARAZAT ADAGOLASI MENNYISEGEKHEZ

®
1L

% Erételjes és koncentralt vorésborok

(? Edes és erésitett borok

S Parlatok
IS




TULAJDONSAGOK - Francia vagy amerikai tolgy.
- Aroma intenzitas, komplexitas, a porkolés és a tolgy fajta kivalasztasaval.

N e kt a r > Struktlra és gyiimolcsdsség az izben.

Minoségi érlelés, koltséghatékonysag

Ess E N TI E L L E HATASA : tartalmas, modern tdlgy profil.

TECHNIKAI
INFORMACIOK

DONGAK

Francia és amerikai tolgy
+/- 200 g (0.44 Lbs)

0.105m2 (1.12 sq ft)

) = (o =

Kozepes és Kozepes+ (37.8” x 1.85” x 0.28”)

Dobozonként 100 donga,
25 doboz egy raklapon

{ ADAGOLAS OPTIMALIS IDOSZAKA AJANLOTT ADAGOLASI MENNYISEGEK
HASZNALATI

g ; -Fehér bor: Dézis Donga/hl
UTMUTATO Az erjedés kezdetétdl a jol integralt télgyprofil ; : : ; : ;
eléréséhez és a gyimolcsos karakter
megdrzéséhez. @ (Qozto 04 saft/osh
-Voros bor:
Az almasavbontés elétt, egy dsszetettebb @ NS
aromas profil és a tannin szerkezet maximalis
integracidja érdekében, vagy az érlelés elején. % (00410 4,08 5a ft/gal)
AJANLOTT ERLELESI HOMERSEKLET
Minimum 15°C, a mikrobioldgiai feltételek szigoru % R
ellenérzésével.
o % (0.08 to 012 sq ft/gal)
FELHASZNALAS
Ajanlott, hogy a dongdkat a tartaly toltottségi Q (0,08 t0 016 5q ft/gaD

szintjének felénél, élelmiszeripari kotészalagok |
segitségével rogzitsék.

AJANLOTT KONTAKTIDO
Legaldbb 4 hdnap folyamatos kdstoléssal ellenérizve.

Gazdag fehér fajtaknal mint Chardonnay, aroma intenzitasra és dsszetettségre
GYAKORLATI g J ¥ g
PELDAK torekedve: 2 donga/hl 50% francia kozepes, 50% francia kozepes+ az erjedés @
_ kezdetén. Stiikség esetén kerjik,
. . . . vegye fel a kapcsolatot
FELHASINALASRA Komplex Cabernet Sauvignon-nal: 3 donga/hl 1/3 francia kdzepes, 1/3 francia tecghﬁomgusunikal, ha g
kozepes+, 1/3 amerikai kozepes+ az almasavbontas kezdetén vagy az érlelés borkészités sordn kérdése
, meriilne fel
kezdetén.
Gyluimolcsosség az illatban
Lecsengés N - Télgyfa érzet az illatban
Termék Nektar Essentielle Francia kizepes és kizepes+ porkolés
Dézis 1.8 donga/hl
Tolgy kontakt Erlelés alatt
Kontaktidé 5,5 hdnap
Fajta Merlot-Cabernet Sauvignon hézasités - : —
Evjarat 2010 g
Féldrajzi régié Languedoc, Franciaorszag
JELMAGYARAZAT :
- Nektar Essentielle Francia kézepes
— Nektar Essentielle Francia kdzepes + Gylmolcsosség az izben Fiszeresség

Fiistosség

21




DONGAK

Nektar
EXCELLENCE

Tomor szerkezetl tolgyfa szelekcio
Erlelés eleganciaval és lagysaggal

TULAJDONSAGOK

TECHNIKA
INFORMACIOK

HASZNALATI
UTMUTATO

GYAKORLAT
PELDAK
FELHASZNALASRA

> Tomor szerkezet(, valogatott francia télgy - paszta méret <2,5 mm (0,01 ”).

> Komplexitas és elegans aromatika.
> Elegans tannin és édesség az izben.

HATASA : finom és elegans tolgy profil.

Francia tdlgy
+/- 200 g (0.44 lbs)

0.105 m2 (1.12 sq ft)

) = (o =

Enyhe, Kézepes és Kozepes+ (37.8” x 1.85” x 0.28")

% Dobozonként 100 donga,

25 doboz egy raklapon

ADAGOLAS OPTIMALIS IDOSZAKA AJANLOTT ADAGOLASI MENNYISEGEK
-Fehér bor: Dézis Donga/hl
Az erjedés kezdetétdl a jol integralt tolgyprofil
eléréséhez és a gyimolcsos karakter

megoérzéséhez. %

-Voros bor:

Az almasavbontés elétt, egy 0sszetettebb E

aromas profil és a tannin szerkezet maximalis

integracioja érdekében, vagy az érlelés elején. % (004 t0 008 54 ft/aa)
@

D4 to 0,08 sq ft/gal)

AJANLOTT ERLELESI HOMERSEKLET
Minimum 15°C, a mikrobioldgiai feltételek szigoru D
ellenérzésével.

N . L —i] (0.08 to 0.12 sq ft/gal)

FELHASZNALAS
Ajénlott, hogy a dongékat a tartaly toltottségi

szintjének felénél, élelmiszeripari kdtészalagok

(0.08 to 016 sq ft/gal)

segitségével rogzitsék. ‘L eimagyarézat
19

AJANLOTT KONTAKTIDO
Legalabb 4 honap folyamatos kostolassal ellenérizve.

Koncentralt fehér fajtaknal optimalis érettséggel (Sauvignon Blanc, Sauvignon Gris, @
Verdejo), amelynek célja egy olyan elegans és komplex tb'lgyprofil elérése, amely Stitkség esetén kerjik,
hasonlé a hagyomanyos érleléshez: 2 donga/hl, 1/3 enyhe porkdlés , 1/3 kizepes t\éi%{weolfgéjsbiii?a?lah?ta
porkdlés, 1/3 kozepes+ porkolés az erjedés kezdetén. borkesaites sordn kérdése
Vigyazzon a tuladagolassal, kiilondsen az enyhe porkolés esetében, hogy elkeriilje a mertine fel

fajtaaromak elfedését.
Strukturalt és koncentralt Merlot-hoz, intenziv tolgyprofilra torekedve, lagysaggal
és eleganciaval: 3 donga/hl, 50% kozepes porkdlés, 50% kozepes+ porkilés az

almasavbontas vagy az érlelés kezdetén.

Gylimolcsosség az illatban

Tolgyfa integraltsag Vanilia/kokusz

Termék Nektar Excellence Medium toast
Dézis 3.0 stv/hL
Tolgy kontakt Erlelés alatt
Kontaktidé 45 honap
Fajta Merlot Struktara Fiiszeresség
Evjarat 2007
Foldrajzi régio Olaszorszag
JELMAGYARAZAT :
- Nektar Essentielle kozepes porkolés Lecsengés Fistosség

— Nektar Excellence kézepes porkolés

Gylmolcsosség az izben
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DONGAK

Nektar
PURE

A gylimolcsosség optimalis megorzése

TULAJDONSAGOK

TECHNIKA
INFORMACIOK

HASZNA

UTMUTATO

i

GYAKORLAT
PELDAK
FELHASZNALASRA

- Francia tolgyfa dongak, egyedi és kiilonleges porkoléssel.

> A gylimolcsdsség tiszta kifejez6désének teljes tiszteletben tartasa, a porkolési aromak
minimalis hozzaadasaval.

> Struktlra, édesség, frissesség és tartossag felépitése az izben.

HATASA : a tolgy hatasanak elényei az izre, a porkolési aromak befolyasa nélkiil.

!} Francia tdlgy
+/- 200 g (0.44 Lbs) \(@

ANV 0.105m2(1.12sq ft)

=] Speciilis (37.8” x 1.85” x 0.28”)

Dobozonként 100 donga, 25
doboz egy raklapon

ADAGOLAS OPTIMALIS IDOSZAKA AJANLOTT ADAGOLASI MENNYISEGEK

Dézis Donga/hl

-Fehér bor:
Az erjedés kezdetétdl a jol integralt tolgyprofil ; : : ; : ;
eléréséhez és a gyimolcsos karakter
megbrzéséhez 9 00210004
-Véros bor:
Az almasavbontés elétt, egy 0sszetettebb 9 Ot oS sa e
aromas profil és a tannin szerkezet maximalis
integracioja érdekében, vagy az érlelés elején. % (0040 0,08 54 ft/gal
AJANLOTT ERLELESI HOMERSEKLET
Minimum 15°C, a mikrobiolégiai feltételek % (N——, (00810 0f2 sa a2
szigoru ellendrzésével. 9
(0.08 to 012 sq ft/gal)

FELHASZNALAS
Ajanlott, hogy a dongakat a tartaly toltottségi
szintjének felénél, élelmiszeripari kotészalagok
segitségével rogzitsék

AJANLOTT KONTAKTIDO

Legaldbb 4 honap folyamatos kostolassal ellenérizve

Fehér boroknal, virdgos stilusban (Sémillon, Grenache Blanc, Vermentino), @
a testesség, frissesség és lecsengés fokozasa érdekében, tolgyaromak &/ ‘
L iy . ., Szilkség esetén kérjiik,
hozzdadasa nélkil: 1 donga/hl az erjedés elején. vegye fel a kapcsolatot

A 4 e . A A L A technoldgusunkkal, ha a
Tulérett és/vagy kissé halvany Merlot-nal, a gyimélcsosség kiemelése, borkeéssites sordn kerdése

a frissesség és a harmonia visszaallitasa érdekében a szaraz tanninok meriilne fel
elfedésével: 2 donga/hl a héjrolvalo levalasztast kovetben.

Gyimolesosseg az illatban

Lecsengés 1 Vanilia/kékusz

Termék Nektar Pure
Dézis 3.0 donga/hl
Tolgy kontakt Almasavbontds alatt
Kontaktidd 6 hdnap Tolgyfa integraltsag Fiiszeresség
Fajta Merlot-Cabernet Sauvignon hézasités
Evjarat 2009
Foldrajzi régio Bordeaux, Franciaorszdg
JELMAGYARAZAT : Sl Fiistosség
- Kontroll
— Nektar Pure Gyiimolcsosség az izben

Nektar Essentielle Francia tolgy Kézepes+ porkolés
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TULAJDONSAGOK > Széles, vastag francia tolgy dongak.
> Komplex aromatikus kifejezodés a gyiimdlcsdsség tiszteletben tartasa mellett.
N e kt a r . iw -> Intenzitas, volumen és édesség az izben.
Nagy méretii donga /
XL Hosszan tarté érleléshez HATASA : a gyiimélcsésséget kiméld télgy profil eleganciaval és komplexitassal.

DONGAK

TECHNIKAI
INFORMACIOK

Francia Tolgy

+/- 400 g (0.88 Lbs)

0.150 m2 (1.63 sq ft)

Enyhe, kozepes, kdzepes+ porkolés
(37.8” x 2.56” x 0.51”)

AT

40 donga dobozonként,
25 doboz egy raklapon

{ ADAGOLAS OPTIMALIS IDOSZAKA AJANLOTT ADAGOLASI MENNYISEGEK
HASZNALATI )
v , -Fehér bor: Dézis Donga/hl
UTMUTATO Az erjedés kezdetétdl a 6l integralt tolgyprofil . ‘ : : ‘ :

eléréséhez és a gyimolcsds karakter
megdrzéséhez. Nem javasolt
-Voros bor:

Az almasavbontas elétt, egy 6sszetettebb
aromas profil és a tannin szerkezet maximalis

integracioja érdekében, vagy az érlelés elején.

(0.06 t0/0.12 sq ft/gal)

Nem javasolt

AJANLOTT ERLELESI HOMERSEKLET
Minimum 15°C, a mikrobioldgiai feltételek

(0,06 t0.012 50 t/aaD
szigoru ellendrzésével.

(0.06 t0i0.12 sq ft/gal)

~O O O =O =@

FELHASZNALAS
Ajanlott, hogy a dongakat a tartaly toltottségi @ Nemijavasbit
szintjének felénél, élelmiszeripari kotdszalagok
segitségével rogzitsék. ij

19 oldal
AJANLOTT KONTAKTIDO
Legalabb 6 honap folyamatos kostolassal ellenérizve.

GYAKORLATI Gazdag fehér fajtaknal mint Chardonnay, erételjes és @

SELDAK nagy test( télgy profilra térekedve: 2 donga/hl,2/3 francia Sikség esetén kerjik,
kozepes, 1/3 francia kozepes+ az erjedés kezdetén. Veghye[ﬂakaiﬁkﬂ]llimt
Al A . . ST . . . technoldgusunkkal ha a
FELHASZNALASRA Erett, koncentralt fajtanal mint Syrah, komplex tolgyprofilra torekedve a borke’szw’te’gsusgrén Kérdése
gylimolcsésség megtartasaval és gazdag, erételjes izzel: 2 donga/hl 50% francia merilne fel
kdzepes, 50% francia kozepes+, az almasavbontas kezdetén vagy az érlelés
kezdetén.
Gyimolcsosség az illatban
Tolgyfa integraltsag =N Vanilia
Termék Nektar XL
Tolgy kontakt Erlelés alatt
Kontaktidé 7 hénap
Fajta Tanat-Cabernet Sauvignon-Cabernet Franc hzasitds
E'Vjérat 2009 Struktdra Fiszeresség
Foldrajzi régio Sud Ouest, Franciaorszdg
JELMAGYARAZAT :

- Essentielle Francia tolgy donga kézepes + pérkélés, dozis : 2,0 donga/hL

— XL donga koézepes + pérkélés, dézis 1,3 donga/hl

Volumen Flistdsség

Gyiimolcsosseg az izben
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DONGAK

Nektar
EXCLUSIVE

A szuperprémium donga
A legkivalobb borok érleléséhez

TULAJDONSAGOK -> Nagyon vastag francia dongak, a tolgyfa komponensek fokozatos kioldasahoz.
> Elegans és osszetett aromatika kialakitasa, tiszteletben tartva a gyiimolcsosséget és a terroir
karaktert.
> Teltség, édesség és lecsengés fokozatos és elegans felépitése az izben.

HATASA : kivalé minéségii tlgyprofilok kivételes borokhoz, amelyek nagyszerdi terroirokrol és
szoloultetvényekrol szarmaznak, és nagy gondossaggal késziiltek.

TECHNIKAI
INFORMACIOK

Francia tolgy

+/-500 g (1.10 Lbs)

0.125 m2 (1.34 sq ft)

Elnydjtott enyhe,
Kozepes, Kozepes+ porkolés

% Dobozonként 100 donga,
25 doboz egy raklapon

) = (o =

(37.8" x 1.85” x 0.67")

{ ADAGOLAS OPTIMALIS IDOSZAKA AJANLOTT ADAGOLASI MENNYISEGEK
HASINALATI ,
v , - Fehér bor: Dézis Donga/hl
UTMUTATO Az erjedés kezdetétdl a jol integralt télgyprofil 0 : 2 2 N N

eléréséhez és a gyimolcsos karakter
megorzéséhez. Nem javasolt
-V6ros bor:

Az almasavbontas el6tt, egy 0sszetettebb (905 to 0.08 sa ft/gal)

aromas profil és a tannin szerkezet maximalis

integracioja érdekében, vagy az érlelés elején. Nem javasolt

AJANLOTT ERLELES|I HOMERSEKLET

~O O O =O =@

Minimum 15°C ) (005 0 010 5q ft/sa
FELHASZNALAS (0.05 t0/0.10 sq ft/gal)

Aajanlott, hogy a dongakat a tartaly

toltottségi szintjének felénél, élelmiszeripari Q Nem javasolt

kotészalagok segitségeével rogzitsék. |
Lasd jelmagyarazat

AJANLOTT KONTAKTIDO 19 olda
Legalabb 8 honap folyamatos kostolassal ellendrizve.

Erételjes és koncentralt Merlot-Cabernet hazasitasnal, amelynek célja a terroir
GYAKORLAT| ) ynek cel (Eéf)

tiszteletben tartasaval Osszetett és elegans tolgyprofil létrehozasa, hasonléan a

PELDAK hagyomanyos érlelésnél kapott értékekkel: 2 donga/hl, 20% enyhe porkdlés, 50 % Saiikség esetén kérjik,
FELHASZNALASRA kozepes porkolés, 30% kozepes+ porkolés az almasavbontas kezdetén. t\éec%yneolféeéuastiicksailahtama
Késdi sziiretelés(i édes borok esetében, amelyek Gsszetettségére és eleganciajara borkészités sordn kérdése

meriilne fel

toreksziink, hasonléan a hagyomanyos érleléshez: 2 donga/hl, 1/3 kozepes porkalés,

2/3 kozepes+ porkalés az alkoholos erjedés kezdetén.

Gytimolcsosség az illatban

Lecsengés 35 Vanilia

Termék Nektar Exclusive kozepes porkélés

Dézis 1.5 donga/hl

Tolgy kontakt Erlelés alatt

Kontaktidd 10 hénap Struktdra Kokusz

Fajta Cabernet Sauvignon

Evjarat 2014

Foldrajzi régio Bordeaux, Franciaorszdg

JELMAGYARAZAT : Edesség TR
- Kontroll

— Nektar Exclusive kdzepes porkolés

GyUimolcsosség az izben Flistosség
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DONGAK

Nektar
EXTREME

A tolgyprofil teljes ellendrzése az Oakscan®
szelekcionak koszonhetden

TULAJDONSAGOK

TECHNIKA
INFORMACIOK

HASZNALATI

UTMUTATO

GYAKORLAT
PELDAK
FELHASZNALASRA

> Oakscan® eljarassal valogatott francia tolgyfadongak.

> Harom termék, mindegyik meghatarozott tannin tartalommal: alacsony, kozepes vagy
magas.

- Specidlis porkdolés minden egyes tannin koncentraciéhoz.

HATASA: a tolgyprofilok teljes ellenérzése és tokéletes reprodukalhatésaga.

1; Francia tolgy

+/- 200 g (0.44 lbs)

NL 0105 m2(1.12 s ft

(37.8” x 1.85” x 0.28”)
==| Specialis

Dobozonként 100 donga,
25 doboz egy raklapon

ADAGOLAS OPTIMALIS IDOSZAKA

-Fehér bor:

Az erjedés kezdetétdl a jol integralt tolgyprofil

eléréséhez és a gyiimolcsos

karakter megérzéséhez.

-Véros bor:

Az almasavbontas elétt, egy 8sszetettebb

aromas profil és a tannin szerkezet maximalis

integracioja érdekében, vagy az érlelés elején.
AJANLOTT ERLELESI HOMERSEKLET

Minimum 15°C, a mikrobioldgiai feltételek szigoru

ellendrzésevel.

(EEE)

FELHASZNALAS
Ajanlott, hogy a dongakat a tartaly toltottsegi Stzitkség esetén kérjk,
szintjének felénél, élelmiszeripari kotdszalagok Veqye fel a kapcsolatot
L . technoldgusunkkal, ha a
segitségevel rogzitsek. horkésaités sorén kerdése
meriilne fel

AJANLOTT KONTAKTIDO

Legaldbb 4 hénap folyamatos kdstoldssal ellendrizve.

Friss fajtaprofili fehér sz6léfajtaknal, példaul Sauvignon Blanc, amely nagyon diszkrét
tolgyprofilra torekszik, tiszteletben tartva a gyimolcsdsséget, a komplexitast és a
mineralitast: 1 donga/hl, 80% Extréme Délicat, 20% Extréme Intense az alkoholos erjedés
kezdetén.

Erett és egzotikus fehér szdl6fajtakon, példaul Sauvignon Blanc, Sauvignon Gris, Verdejo,

lendlletes és komplex tolgyprofilhoz, tartalmas és testes izzel: 1,5 donga/hl, 2/3 Extréme
Délicat, 1/3 Extréme Complexe az alkoholos erjedés kezdetén.

Friss gyimélcsprofild, lagy és gyimolcsds Merlot-hoz tovabbi édességre és komplexitasra
térekedve: 2 donga/hl, 2/3 Extréme Délicat, 1/3 Extréme Complexe az almasavbontas
kezdetén vagy az érlelés kezdetén.

Erdteljes és koncentralt Cabernet Sauvignon-nal, tolgyprofilra torekedve, amely optimalizalja
a fajta aromaprofiljat, édességet és lendiletet kolcsonoz az izben: 3 donga/hl, 1/3 Extréme
Délicat, 2/3 Extréme Intense az almasavbontas kezdetén vagy az érlelés kezdetén.

Parlatoknal, az Osszetettség és az aroma stabilizadlas érdekében, csokoladé és porkolt
jegyekkel, erételjes és kerek izzel: 3 donga/hl, 50% Extréme Complexe, 50% Extréme Intense
az érlelés alatt.

folytatds a kévetkezé oldalon
31



K

Nektar
EXTREME

> Oakscan® szelekcid: alacsony tannintartalom.

- Diszkrét és finom aromatikus kifejezédés. Vanilias, viragos és édes fliszeres jegyek, a
gylimolcsdsség tiszteletben tartasa mellett.

- Nem tulzo struktura az izben, édesség és kerekesség jellemazi.

HATASA : diszkrét tolgyprofil a gylimolcs6sség tekintetében, édesség kialakitasa talzo

testesség nélkiil.

Nektar
EXTREME

> Oakscan® szelekcid: kozepes tannintartalom.
> Széles és dsszetett aroma paletta, porkolt, fliszeres, vanilias jegyek.

- Kiegyensulyozott struktira az izben, teltség és hosszu lecsengés.

HATASA : kiegyensulyozott, komplex tolgyprofil, még 6nmagaban hasznalva is.

Nektar
EXTREME

Intense

> Oakscan® szelekcidé: magas tannintartalom.
> Porkolt, étcsokoladés, enyhén fiistos és mineralis aromak kialakitasa fehérboroknal.
- Nem tulzo struktura az izben a nagyobb hokezelésnek készonhetéen. Testesség,

édesség és hosszu lecsengés.

Hatasa : tipikus, intenziv tolgyprofil és kivalé hazasitasi komponens.

JAVASOLT ADAGOLAS

Donga/hl

0 1 2 3 4

=) (0.02to 0,04 sq ft/gal)

(0.04 to .08 sq ft/gal)

M @O O ~QO O =@

MERLOT - CABERNET SAUVIGNON
HAZASITAS, ADAGOLAS:

3,2 DONGA/HL

Megjegyzés:

Aroma profil javitasa laktonos, vanilids

és flszeres jegyekkel.
Az izérzet javulasa, a kerekités,

Gyumolcsosség azillatban

Lecsengés Tolgyfa érzet azillatban

(0.08 to 912 sq ft/gal)

Gyiimolcsosség az izben Fustosseg

(008 to 012 sq ft/gal) A P I RTEE eIy Vel
szerkezet és testesség novelésével.
A lecsengés javitasa.
O ——) (0.08 to 0.16 sq ft/gal)
Struktdra Fiiszeresség
(0.08 to .16 sq ft/gal)
JELMAGYARAZAT :
Nem javasolt - Kontroll Gyimblcsdsség az izben Fiistosség
| — Nektar Extréme Délicat
Lasd jelmagyarazat 19. oldal
JAVASOLT ADAGOLAS
Donga/hl
MERLOT - CABERNET SAUVIGNON )
0 1 2 3 4 5 , P o Gyumolcsosség az illatban
! ! t t } y HAZASITAS, ADAGOLAS: .0
3.2 DONGA/HL Lecsengés o Tolgyfa érzet az illatban
, 35
% (0015 to 0.02 sqift/gal)
Megjegyzés:
Tiszta aromatikus hatés a komplexitasra,
9 (0.04 to D.08 sq ft/gal) a vanilias, a fliszeres és a porkolt
jegyekre. — Tt Vanil
Py . . . o] a integraltsa; anilia
Jelents izérzet javulds, a struktdra EY RIS
% (0,04 to 0.08 sq ft/gal) novelésével, telt izzel és hosszu
lecsengéssel.
% (0.08 to Q.16 sq ft/gal)
Struktdra Fliszeresség
% G D (0.08 to 012 sq ft/gal)
@ Gylimolcsosség az izben Fiistosség
t 16 s 9 z
e | (0.08 to 016 sq ft/gal) JELMAGYARAZAT :
Kontroll
— Nektar Extréme Complexe
JAVASOLT ADAGOLAS
Donga/hl
\ \ MERLOT - CABERNET SAUVIGNON
2 3 4 5 ’ e ’
\ . A , A ; HAZASITAS, ADAGOLAS: Gyimolcsosség az illatban
2 DONGA/HL 6
% B 00 to 00 sq b 3 / s Tolgyfa érzet azillatban
5 sq ftygal)
Megjegyzés:
Erételjes hatds az aromatikara, féleg
9 (0,02 t0 0.04 sq ft/gal) a flstos, porkolt és flszeres jegyekre
vonatkozéan.
” . s . Igyf: altsa il
Jelentds hatés a struktdrara, testességre 8/ el Vanila
% (0.02 to 0.04 sq ft/gal) és kerekségre_
% (0.04 to 0.12 sq ft/gal)
Struktara Fiiszeresség

R ) (008t0

16 sq ft/gal)

JELMAGYARAZAT :

Kontroll
— Nektar Extréme Intense
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- TULAJDUNSAGOK -> Tolgyfa kockak zsakokban a gyors, praktikus és mindségi érlelés érdekében.
> Az aromak elegans és komplex kialakitasa, a gyiimolcsosség tiszteletben tartasaval.

~ N e kt a r , . .. > Intenzitas, volumen és édesség az izben, hosszu lecsengéssel.
= A dongak gyakorlati alternativaja,
S B Loc Ks gyors €s minoségi hatassal HATASA : elegans, komplex tolgyprofil, biztositva a praktikus, gyors felhasznalast.

TECHNIKAI
INFORMACIOK € Franciatolgy ﬁ
—=  Elnydjtott enyhe, Kézepes, \<@

= Kozepes+ porkolés
Dobozonként 100 donga,

4

25 doboz egy raklapon [1 85" x 1.85” x 0.67"'
HASZNALA“ ADAGOLAS OPTIMALIS IDOSZAKA
¢ . -Fehér bor:
UTMUTATO Az erjedés kezdetétél a jol integralt télgyprofil AJANLOTT ADAGOLASI MENNYISEGEK
eléréséhez és a gylimolcsos karakter Dozis g/l

0 1 2 3 4 5 6
I 4 ' 4 4 4 |

megorzéséhez
-Voros bor:
(0.008 t0/0.016 Ibs/gal)

Az alkoholos erjedés inditasakor a gyiimolcsprofil
maximalis tiszteletben tartasa érdekében, vagy

” (0.008 to 0.040 Ibs/gal)

az almasavbontas el6tt egy 6sszetettebb aromas
profilhoz. Mindkét esetben a tanninszerkezet
maximalis integraciojat lehet elérni. (0016 t0 0.024 Ibs/a)
AJANLOTT ERLELESI HOMERSEKLET
Minimum 15°C, a mikrobioldgiai feltételek
szigoru ellendrzésével.

T QO O O @ @

FELHASZNALAS 0.0321t0 0.0481
Ajanlott, hogy a pamut zsdkokat a tartaly
toltottségi szintjének felénél, élelmiszeripari (o052t poas boeh
kotdszalagok segitségevel rogzitsék Lo oyt
AJANLOTT KONTAKTIDS
Legalédbb 3 hdnap folyamatos kdstoléssal ellenérizve.
II:ehér.szlél.c'Sfa,jtékon’, Példéul SauYignon Blanc Yagy Vierdejo, kiegyensulyozot,t @
PELDAK és optimalis érettségli, komplex tolgyprofilra, frissességre, volumenre, hosszd U
_ lecsengésre és dsvanyossagra torekedve: 2 g/, 30% enyhe porkélés, 50% kozepes Srilkség esetén kérjik,
FELHASZNALASRA porkolés, 20% kozepes+ porkolés az alkoholos erjedés kezdetén. vegye fel a kapcsolatot
3 technoldgusunkkal, ha a
Erett és koncentralt Merlot-Cabernet hazasitasnal, ahol a cél egy komplex és borkészités sordn kérdése
kiegyensulyozott télgy profil, testesség, intenzitas és hosszd lecsengés: 4 g/l, 20% merilne fel

enyhe porkdlés, 50% kozepes porkdlés, 30% kdzepes+ porkolés az almasavbontas
inditasakor vagy az érlelés kezdetén.

Gylimolcsosség az illatban

Lecsengés 2 Tolgyfa érzet azillatban

Termék Nektar Blocks kdzepes+ parkolés

Dézis 35 g/t

Tolgy kontakt Erlelés alatt

Ko_ntakhdo 3.5 hénap o Tolgyfa integraltsag Vanilia

Fajta Syrah - Grenache hézasités

Evjarat 2014

Féldrajzi régié Rhane vdlgye, Franciaorszdg

JELMAGYARAZAT : Struktdra Fliszeresség
- Kontroll

— Nektar Blocks kozepes+ porkolés

Gylimolcsosség az izben Flistosség




TULAJDONSAGOK > Egy eszkoz, amelyet a hordokba helyezve, meghosszabithatjuk azok hasznalatanak idejét.
- Intenzivebb és kellemesebb aromas tolgyprofil, amely elfedi a "régi hordds” jegyeket.

N e kt a r L L o > Edesség és volumen az izben, elfedve a régi hordék altal generalt szaraz tanninokat.
A regi hordok tolgyprofiljanak

ST I C Ks frissitése HATASA : felfrissiti a régi hordékban érlelt borok aromajat és izét.

LANCOLATOK

TECHNIKAI
INFORMACIOK

Francia vagy Amerikai tolgy

+/- 350 g (0.77 lbs)

0.1 m2(1.08 sq ft)
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ig‘zi”;te‘;‘:['é:;':sla"t‘;fge}'j]es 3 darabbél 4116 lancolat 332 x 32 x 17 mm
Specialis(Amerikai tolgy) (13.07” x 1.26” x 0.67") pamutzsakba csomagolva.
. L - 3 darabbdl allé lancolat, pamutzsékba csomagolva,
Lancolat kiilon-kiilon csomagolva, rozsdamentes acél kapcsokkal elvalasztva, igy biztositva
10 lancolat/doboz arugalmassagot és a kapcsolddast, illetve, hogy
megakadalyozzak az elemek atfedését. A zsdk megkénnyiti a
horddba vald behelyezést és a késdbbi eltavolitast.
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- Mindegyik végén egy rozsdamentes acél gy(r( talalhatd, ami
konnyen nyithatd és zarhatd. Ez lehet6vé teszi a sziikséges
szamu tolgyfa elemek 0sszekapcsoldsat, igy képezve
. . " személyre szabott lancolatot, igény szerinti télgy kombinacidk
| ADAGOLAS OPTIMALIS IDOSZAKA és adagolasi mennyiségek altal.
-Fehér borok: - Minden l&ncolathoz jar egy rozsdamentes acél kampd, ami a
hordé szilikon dugdéjahoz régzithetd.

A mustok erjesztés céljabol hordoba valo
fejtésével egyidejlleg. Jol integralt tolgyprofil
elérése és a gyUmO’tcs pr‘oﬁUa’mak tiszteletben Lancolatok szdma egy 225 literes horddra vetitve.
tartasa érdekében. 0 1 2 3 ‘ 5 6
-Voros borok: i : : : : !
A borok hordéba fejtésével egyidejlleg az

aromas tolgy profil és a tannin szerkezet jobb
integralasa érdekében

AJANLOTT ADAGOLAS

AJANLOTT ERLELESI HOMERSEKLET
Minimum 15°C, a mikrobiolégiai feltételek
szigoru ellendrzésével.

Felhaszndlas O S S S E— — e e )]
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Helyezze a horddéba az akonanyilason keresztiil
de el6tte szabaditson fel helyet: Egy 3 elembdl

allé lancolat nagyjabdl 0,6 litert képvisel

LITITITE

AJANLOTT KONTAKTIDO
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Legalabb 8 honap folyamatos kostolassal ellenérizve.
- Lasd jelmagyarazat
35 oldal

Erett és testes Chardonnay-hoz, 3 éves horddban erjesztve: 3 darab Francia

tolgy lancolat (1 Elnyujtott Enyhe, 1 Kézepes, 1 Kézepes+) az alkoholos erjedés

kezdetén. Szilkség esetén kérjik,
vegye fel a kapcsolatot

technoldgusunkkal, ha a
Francia télgy lancolat (1 Kézepes, 2 Kozepes+) és 1 darab Amerikai tolgy lancolat borkészités sordn kérdése

meriilne fel

Erett és tartalmas Cabernet Sauvignon-hoz, 3 éves horddban érlelve: 3 darab

az érlelés kezdetén.

—
Gytimolcs az illatban i:
[}
[}
Termék Nektar Sticks L 75 vanila =
Tolgy kontakt Erlete’s = ; -
Kontaktidd 11 honap
Fajtak 50% Merlat, 50% Cabernet Franc
Evjarat 2015
Foldrajzi régio Bordeaux, Médoc Struktara Kokusz
Hordé térfogata 725 liter
Hordé kora 4 éves
JELMAGYARAZAT :
- Lancolat Kozepes porkélési Francia tolgy és 1 Lancolat Kozepes+ Sty pElose

porkalésd Francia tolgy, dézis: 4,8 g/l

— 3 Lancolat Kézepes pérkolési Francia tolgy és 2 Lancolat Kézepes+
porkalésd Francia tolgy, dézis: 8,0 g/l
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PRONEKTAR TERMEKEK
TECHNIKAIINFORMACIO|

Botanikai fajok:
Francia t6lgy: Quercus petraea (Matt.) Liebl. és Quercus robur L
Amerikai tolgy: Quercus alba L.

Az apritott termékek granulometrigja:
Granulates: 2 mm < a szemcsék 80%-a < 7 mm
Chips: 7.5x 3 x 1.5 mm < a szemcsék 80%-a < 20 x 13 x 3 mm

Donga - méretek:

Donga Essentielle, Excellence, Extreme, Nektar Pure: 960 +/- 10 x 47 +/- 2 x 7 +/- 1 mm
XL Donga: 960 +/- 10 x 65 +/- 2 x 12 +/- 1T mm

Exclusive donga: 960 +/- 10 x 47 +/- 2x 17,0 +/- T mm

Nektar Blocks - méretek :
47 x 47 x 17 mm

Nektar Sticks - méretek :
24 db-o0s 6sszedllitds — méretek: 234 x 21 x 7 mm

Nedvességtartalom:
37 -2 %

A termékek sirlsége:
Granuldtumok: 0,33
Chips: 0,28+:0:%2
Dongak: 0,58+010

A Pronektar termékeket a borkészités kilonféle szakaszaiban hasznaljak. A termék kivalasztasa, az adagolasi
mennyiség, a beadagolds és a borral vald érintkezésének idejét a kovetkez6k szerint hatarozzuk meg a borkészi-
tés céljainak elérése érdekében

Tovabbiinformaciokért kérjik, vegye fel a kapcsolatot a Pronektar® szakértéjével vagy miszaki szolgalatunkkal
A tolgyfaforgacs hasznalatat Eurdpaban a kovetkezd rendeletek szabdlyozzék (CE 479/2008 és 606/2009 EK
rendeletek].

Garantaljuk a termékek nyomon kdvethetdségét a chipseknél az erd6tél egészen a porkolésig.

A termék gyartasi szadma segitséget nyljt a fa szarmazasara, érlelésére vontakozéan A borkészitési folyamat-
ban részt vevok kotelessége a nyomonkovethetéség biztositasa, ezért mijavasoljuk, hogy jegyezze fel termé-
keink tételszamat az erre a célra szolgald pincenyilvantartasba.

A Pronektar® rendszeresen ellenérzi a lehetséges szennyezddéseket

- Haloanizolok és halofenolok: TCA, TeCA, PCA, TBA, TCP, TeCP, PCP és lindan.

- Policiklusos aromés szénhidrogének: tizenhat analizalt vegyilet, benzo (a) pirént is beleértve.
- Nehézfémek: Vas, 6lom, arzén, kadmium és higany.

Az On altal hasznalt termékek kémiai elemzése kérésre rendelkezésre all.

A chipsek és granuldtumok 10 kg-os polietilén-aluminium tasakokba vannak csomagolva. A lezart zsakok
garantaljak, hogy a termék védett legyen a kiils6 légkortdl. A zsakok kettesével vannak csomagolva
dobozonként. A chipset elére pamutzsakba csomagoljuk. Ezek a zsdkok 10 kg-ot tartalmaznak, és tovabbi
szabvany polietilén-aluminium zsakba keriilnek. A Nektar Fresh granuldtumot 10 kg-os polietilén-aluminium
tasakba csomagoljuk és 300 kg-os dobozos raklapokon szallitjuk

Az Essentielle, az Excellence, az Extréme és a Nektar Pure dongék 100 db-os egység dobozban érkeznek. XL és
az Exclusive dongak 40 db-os egység dobozban érkeznek

A kockak 5 kg-os tasakokba keriilnek. A zsdkokat egy polietilén-aluminium tasakba helyezik. Dobozonként négy
zsak talalhaté

A dongak 0ssze vannak szerelve, majd polietilén csomagolasban lezéarva

Kérjuk, tartsa a terméket az eredeti csomagoldsaban, huzattol és nedvességtdl védett helyen. Ne tarolja
illékony vegyi anyagok, olddszerek vagy barmilyen mas szagos termékek kozelében.

ATSZAMITASI TABLAZAT

Dongak szama/hl

Dongak tipusa

Fa mennyisége g/l

Hozzaadott uj fa

Hozzaadott uj fa

%-ban kifejezve

7 mm (Essentielle, Excellence, Pure, Extréme) 1 0.008 0.021 8

0,5 12 mm (XL) 2 0.017 0.031 17
17 mm (Exclusive) 2,5 0.021 0.025 18

7 mm (Essentielle, Excellence, Pure, Extréme) 2 0.017 0.043 17

1 12 mm (XL) 4 0.033 0.062 34
17 mm (Exclusive) 5 0.042 0.051 36

7 mm (Essentielle, Excellence, Pure, Extréme) 3 0.025 0.064 26

1,5 12 mm (XL) 6 0.050 0.093 52
17 mm (Exclusive) 7.5 0.063 0.076 54

7 mm (Essentielle, Excellence, Pure, Extréme) 4 0.033 0.085 34

2 12 mm (XL) 8 0.067 0.124 69
17 mm (Exclusive) 10 0.083 0.102 73

7 mm (Essentielle, Excellence, Pure, Extréme) 5 0.042 0.106 42

2,5 12 mm (XL) 10 0.083 0.154 86
17 mm (Exclusive) 12,5 0.104 0.127 91

7 mm (Essentielle, Excellence, Pure, Extréme) 6 0.050 0.128 51
3 12 mm (XL 12 0.100 0.185 103
17 mm (Exclusive) 15 0.125 0.152 109

7 mm (Essentielle, Excellence, Pure, Extréme) 8 0.067 0.170 68
4 12 mm (XL) 16 0.134 0.247 137
17 mm (Exclusive) 20 0.167 0.203 145

7 mm (Essentielle, Excellence, Pure, Extréme) 10 0.083 0.213 85
5 12 mm (XL) 20 0.167 0.309 172
17 mm (Exclusive) 25 0.209 0.254 181

A TERMEKEK HASZNALATARA

VONATKOZO TANACSOK

GRANULATUMOK
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Pronzzktar

LE FRUIT DU BOIS

10 avenue Faidherbe -17500 Jonzac - FRANCE
Ph +33 (0)5 46 48 00 65 | Fax +33 (0)5 46 48 47 77
Email: info@pronektar.fr

www.pronektar.fr



